FORSTERHOFS

BISTRO —————

Im neuen Bistro des
Forsterhofs beginnt
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nicht auf dem eigenen Teller,
sondern in der Mitte des Tisches.

Warme Schalen, duftend und
grofzigig gefiillt, wandern
von Hand zu Hand - Loffel
tauchen ein, Gespriiche
entstehen, Augenblicke
werden geteilt.

Keine starren Ginge,

keine einzelnen Portionen:
Stattdessen Schipfgerichte,
die verbinden.

Wie bei einem langen Abend
unter Freunden, bei dem das

Beste nie nur einem gehort.
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Hier wird nicht nur gegessen —




5 GANGE. EINE KULINARISCHE ENTDECKUNGSREISE.
v

Unser Kiichenteam kreiert daraus ein saisonales,
5 gingiges Ment mit regionalen Zutaten und

kreativer Raflinesse. Jeder Gang bleibt eine kleine

Uberraschung — perfekt fiir einen besonderen

e

VEGETARISCH

Abend zu zweit.

FLEISCH

€98.00

pro Person

€ 68,00 \

ro Person
h P inklusive Weinbegleitung

FUNIF GANGE. TUNT UBERRASCHUNGEN,

% 8 L

. . I 5 > 0 > a

Kogional 5mw/é (f bersaschend gu
S

Inklusivpreise



Y

aufgeschlagene Birlauchbutter mit (G)
hausgemachtes Forsterhofbrot (A/G)

Whipped wild garlic butter with
homemade Firsterhof bread

VORSPEISE / STARTER

Hausgebeize Lachsforelle

Zitrone I Senfsalat I Krenmousse (D/G/L/M)

Homemade salmon trout
Lemon I mustard salad [ horseradish mousse

knuspriges Alpenpilzréllchen

Erbsencreme (G/H/L)
Crispy Alpine mushroom roll

pear cream

SUPPE / SOUP

Edelfischkraftsuppe
Gebirgsgarnelenpofesen (A/B/D/G/L/M)
Fine fish broth

Mountain prawn fritters

Tomaten — Chillicremesuppe (F/L)
Tomato — Cblll cream SOZIP

€ 6,90

€ 11,50

€ 9,50

€ 11,90

€ 7,90

WEINEMPFEHLUNG — e —
Griiner Veltliner Maulbeerpark € 6,50 pro Glas

Fritz Salomon-Gut Oberstockstall — Wagram

Roter Veltliner von Gosing € 6,50 pro Glas

Toni Séllner — Wagram
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HAUPTGANGE / MAIN COURSE ————

Zandergulasch Sauerrahm-Schaum @/a/miciio) € 23,50
Pike-perch goulash sour cream foam

Waller im Weizenbier-Backteig € 23,20
Kiirbiskern-Sof3-Tartar (A/c/GL/M/O)

Catfish in batter

Pumkin seed — sauce — tartar

gekochter Rindertafelspitz € 25,20
Wurzelwerk I Rindersuppe (L)

Boiled beef

Root vegetables I beef soup

3er lei Schnitzel Wiener Art € 29,50
Preiselbeer — Vogelbeer - Marmelade (A/C/G/0/P)

Variation of escalope Vienne style

Cranberry — Rowanberry — Jam

Gebackene Bergkrauterknodel I Paprika Dip (A/F) € 17,90
Fried mountain herb dumplings I sweet paprika dip

= WEINEMPFEHLUNG

St. Laurent Classic Christian Fischer Thermenregion € 6,50 pro Glas

Blauer Zweigelt Weingut Taferner Carnuntum € 6,50 pro Glas
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BEILAGEN / SIDE DISH

Gnocchi Grocchi (A) € 6,30
Ofenfrsiches Kartoffelgrain / potato gratin () € 6,40
geschmorte bunte Karotten/ braised carrots € 6,90

schohuend gegarter Karfiol / gently cooked cauliflower ) € 6,20

Salatherzen I Hausdressing | Wildkriuter | Kérnd’l € 7,60
Salad I house dressing I herb I nuts (AIC/ID/F/H/LIMIN)

DESSERT / SWEETS

Kaiserschmarrn Sticks € 12,80
Apfelmus | Bourbon Vanilleeis (4/¢/G)

Kaiserschmarrn Pommes [ applesauce | Bourbon Vanilla ice cream

Helles & dunkles Schokomousse I Marillensorbet (/) € 14,10
Dark & light chocolate mousse I apricot sorbet

WEINEMPFEHLUNG

Spitlese Muskat Ottonel € 5,90  pro Glas
Weingut Wagentristl- Leithaberg

Beerenauslese € 6,50 pro Glas
Heinz Velich — Neusiedlersee
(;")
B



Gemeinsam geniefien, eintauchen und den Moment
zelebrieren — unser Fondue fiir 2 Personen steht ganz im
Zeichen des Teilens und der Gemiitlichkeit.

Im Mittelpunkt des Tisches serviert,
wird das Fondue zum kulinarischen Erlebnis fiir zwei.

—— FONDU FLEISCH FONDU FISCH ——
klare Rindersuppe mit klare Fischsuppe mit
Rind, Kalb, Huhn rotem Waller, Zander, Garnele
Bérlauchbutter mit Fristerbrot, Bartauchbuiter mit Frosterbrot,
eingelegtes Gemiise, Cole Slaw, Dips eingelegtes Gemiise, Cole Slaw, Dips

‘ € 6 8 3 OO pro Person

NUR AUF YORBESTELLUNG MOGLICH FUR 2 PERSONEN
o
Bitte reservieren Sie Ihr Fondue-Erlebnis spitestens am Vortag.
Wir freuen uns darauf, Ihnen einen besonders gemiitlichen Abend zu bereiten!
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